Mas La Chevaliére

PINOT NOIR

NOTE GENERALI
Tipologia IGP Pays d'Oc
Zona produttiva Béziers
Vitigno 100% Pinot Noir

Vinificazione 12 giorni di fermentazione a 26 °C - 28 °C con rimontaggi
giornalieri in vasche di acciaio inox. Fermentazione malolattica al 100%.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Rosso rubino.
Profumo Al naso emergono note di frutti rossi e spezie.
Sapore Rimandi alla ciliegia e tannini fini.

Abbinamenti Da gustare con pollame in crosta di sale, funghi o formaggi
delicati.

Temperatura di servizio 16-17°C
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